Dozivire Europu kroz
pEkaRSkE proizvode

Sonderjyder

RazZeno brasno iz cijelog zrna 4,000 kg
Razeno brasno T-1250/950 3,000 kg
PSeni¢no brasno T-500 3,000 kg
FORTSCHRITT 0,280 kg
GLOFA EKSTRAKT 0,100 kg
Sol 0,220 kg
Kvasac 0,180 kg
Voda oko 6,600 kg
Masa tijesta 17,380 kg

Opis tehnoloskog procesa

Vrijeme zamjesa: 15 min, sporo
Temperatura tijesta: 27°C
Odmaranje u masi: 30-40 min

Odvaga komada tijesta: 1,100 kg

Zavrsna fermentacija: ~ 20-30 min

Temperatura pe€enja:  270°C padaju¢a na 200°C
Vrijeme pecenja: oko 50 min

Radne upute: Tipi€no za ovaj razeni kruh jest brzo vodenje tijesta. Tjestene komade
oblikovati bez zavrdetka u kratke ovalne/duguljaste kruhove i staviti
na limove ili potezne aparate. Prije peCenja premazati vodomi
povrsinu glatko zagladiti da ne bi bila raspuknuta. Pe€enje se
preporuca u roto-pe¢ima (Stikkenofen) uz dodavanje pare
koju nakon dvije minute ispustimo otvarajuci vrata.
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