
BOMES
Prirodno bojilo na osnovi karmina

Praπkasti proizvod na osnovi karmina (E 120). U preradi mesa koristi se
kao prirodno bojilo u pripremi kobasica, paπteta i salamurenih
proizvoda.

Homogena mjeπavina prirodnih bojila na osnovi karmina i dekstroze.

0,1% do 0,3% na ukupnu masu gotovog proizvoda, ovisno o æeljenom
intenzitetu boje. Bojilo je nabolje dodati na poËetku obrade mesne
mase u kuteru, kako bi se osigurala ravnomjerna raspodjela u nadjevu.
U procesima vlaænog salamurenja bojilo je potrebno otopiti u odreenoj
koliËini hladne vode, a zatim dodati ostale komponente salamure. 

Dodatak na osnovi karmina pojaËava tipiËnu dopadljivu ruæiËastu boju
mesa mesnih proizvoda. Povoljan uËinak bojila posebno dolazi do
izraæaja kod dugotrajnog skladiπtenja proizvoda na razliËitim
temperaturama i pod utjecajem razliËitih vrsta svjetala. Dodatak
BOMES-a omoguÊuje dugotrajno odræavanje boje i svjeæ izgled.

Natron vreÊa s PE uloπkom, sadræaja 25 kg.

Na suhom i hladnom mjestu u izvornom tvorniËkom pakiranju.

12 mjeseci u izvornom tvorniËkom pakiranju.

Izgled i namjena:

Sastav:

Doziranje:

Prednosti uporabe:

Pakiranje:

NaËin Ëuvanja:

Rok uporabe:



Primjer proizvoda u tipu πunke za pizzu sa
100% prirasta

OSNOVNI MATERIJAL
Svinjsko meso  II. kat. ( wolf ø 8 mm) 70,00 kg
Svinjsko meso III. kat. (wolf ø 8 mm) 25,00 kg
Suspenzija sv. koæica 5,00 kg
Salamura 100,00 kg

220000,,0000  kkgg

ADITIVI, DODACI I ZA»INI ZA 200 kg MASE
MMiiooccoommpplleett  SSKK  ((33,,00%%)) 66,,0000  kkgg
BBOOMMEESS  ((pprriirrooddnnaa  bboojjaa  zzaa  mmeessoo))  ((00,,11%%)) 00,,2200  kkgg
EEmmuullggaattoorr  nnaa  oossnnoovvii  iizzoolliirraanniihh  ssoojjiinniihh  bbjjeellaannËËeevviinnaa  ((22,,00%%)) 44,,0000  kkgg
JJaasskkoo  ffiixx  MM  ((44,,00%%)) 88,,0000  kkgg
NNiittrriittnnaa  ssooll  ((22,,00%%))

POSTUPAK TAMBLIRANJA / MASIRANJA
Ukupno vrijeme rada 12 sati
Vrijeme rada 15 min
Pauza 15 min
Efektivno radno vrijeme 6 sati

OVITAK
Umjetni ovitak promjera ø 60 mm - 110 mm (ili kalup).

TERMI»KA OBRADA
Kuhanje kod temperature od 78°C, dok se u centru proizvoda ne
postigne temperatura od 70°C. Tuπiranje 15 min.
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